
    

  
 
 

 
 
 
 
 

 
  
 
 
 
  

 
 
   
 
 
 
  
 
 
 

 
 
 

 
 
 

 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

JRE  
MENU 
 
ZEEBAARS 
rucola | lardo | zilte groenten 
- 
WATERMELOEN 
geitenyoghurt | lavas | komkommer 
- 
LANGOUSTINE 
wortel | ponzu | sinaasappel 
- 
TONGSCHAR 
mango | yuzu | curry 
- 
BUIKSPEK 
paling | dashi | rettich 
-  
SHORTRIB 
rivierkreeft | cajun | basilicum 
- 
KALF 
kombu | aubergine | koolrabi 
- 
PASSIEVRUCHT 
cantaloupe | honing | witte chocolade 
 

 
 
 
Bijpassend wijnarrangement 8 per glas 
    5.5 per half glas 
 
Oesters   4 p.st. 
Kaasselectie   18.5  
 
 
 
 
 
 
 
All-in menu, wat houdt dit in?: 
Ontvangst met champagne, smaakvolle amuses, 
bijpassend wijnarrangement, onbeperkt 
tafelwaters en een aangekleed koffieservies met 
huisgemaakte friandises tot besluit. 
 
 
 
 

 
 
 

BOTANISCH  
MENU 
 
TOMAAT 
geitenkaas | gember | vlierbloesem 
- 
WATERMELOEN 
geitenyoghurt | lavas | komkommer 
- 
RODE BIET 
mierikswortel | karnemelk | frambozenazijn 
- 
AUBERGINE 
unagi | sesam | granny smith 
- 
ERYNGII 
groene asperge | radijs | miso 
- 
BLOEMKOOL 
bieslook | gezouten citroen | beurre noisette 
- 
SPITSKOOL 
curry | bataat | kropsla 
- 
PASSIEVRUCHT 
cantaloupe | honing | witte chocolade 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
Onze menu’s zijn met zorg samengesteld in 
opbouw en samenstelling. Voor wijzigingen in 
het menu en kaas i.p.v. dessert berekenen wij een 
meerprijs. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Onze 6- en 8-gangen menu’s zijn avondvullend. 
Wenst u hiervan gebruik te maken dan 
verzoeken wij u voor 19:30 uur aan tafel te gaan. 
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  **       8- gangen 105 | all-in 193 
    *       6- gangen  85       | all-in 157 
             4- gangen  65 | all-in 121 

**       8- gangen 100 | all-in 188 
  *       6- gangen  80      | all-in 152 
           4- gangen  60 | all-in 116 
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OESTERS 
 
OESTERS 
citroen | peper | 4 per stuk 
 
 
 
 
 
 

VOOR 
GERECHTEN 
 
ZEEBAARS 
rucola | lardo | zilte groente | 24 
 
WATERMELOEN  
geitenyoghurt | lavas | komkommer | 20 

 
LANGOUSTINE 
wortel | ponzu | sinaasappel | 30 
 
BUIKSPEK  
paling | dashi | rettich | 27 

 
SHORTRIB 
rivierkreeft | cajun | basilicum | 27 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

: vegetarisch  



    

HOOFD 
GERECHTEN 
 
TONGSCHAR 
mango | yuzu | curry | 32 
 
KABELJAUW 
zwarte knoflook | prei | bieslook | 32 
 
SPITSKOOL  
curry | bataat | kropsla | 28 
 
KALFSLEVER 
appel | ui | kalfsjus | 32 
 
TOURNEDOS 
rode biet | rode wijn | pommes dauphine | 4 
supplement gebakken eendenlever 10 
 
KALF 
kombu | aubergine | koolrabi | 34 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

: vegetarisch  



    

DESSERTS 
 
PASSIEVRUCHT 
cantaloupe | honing | witte chocola | 13 
 
AARDBEI 
tomaat | basilicum | aceto | 13 
 
KERS 
pistache | verveine | pure chocolade | 13 
 
KAASSELECTIE 
bourgondisch lifestyle | lokaal | compote | 18.5 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Uiteraard houden wij graag rekening met uw dieetwensen. 
 
 

Al onze bereidingen kunnen sporen van noten, gluten of andere allergenen bevatten. In onze 
keuken werken we met dagverse producten. Vraag uw gastheer/gastvrouw welke 
allergenen er in de gerechten zijn verwerkt. 


